攀枝花市东区市场监督管理局2025年

食品安全监督抽检信息公告（2025年第3号）

不合格项目解读

胭脂红

胭脂红属于人工合成色素，长期或过量摄入可能引发过敏、腹泻等症状，严重时可能损伤肾脏、肝脏，尤其对儿童发育有害。实验显示其具有致癌、致畸、致突变的风险。《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》（GB 2760—2024）中规定辣椒面中不得使用胭脂红色素，其非法添加的原因主要有以下几方面：部分企业为使辣椒粉颜色更鲜艳，违规添加胭脂红等禁用色素；可能因原料品质差，通过添加色素掩盖劣质原料。
