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食品安全监督抽检信息公告（2024年第7号）

不合格项目解读
一、二氧化硫项目

二氧化硫是食品加工中常用的漂白剂和防腐剂，具有漂白、防腐和抗氧化作用。《食品安全国家标准食品添加剂使用标准》(GB2760-2014)中规定，二氧化硫(以二氧化硫残留量计)在不得在调味品中使用。山奈中中二氧化硫残留量超标的原因,可能是个别生产者使用劣质原料以降低成本其后为了提高产品色泽超量使用二氧化硫;也可能是由于使用硫磺熏蒸漂白这种传统工艺或直接使用亚硫酸盐浸泡所造成。少量二氧化硫进入人体不会对身体健康造成危害，但过量食用会引起如恶心、呕吐等胃肠道反应。

二、铅（以Pb计）

铅是一种慢性和积累性毒物，进入人体后，少部分会随着身体代谢排出体外，大部分会在体内沉积，危害人体健康。

《食品安全国家标准食品中污染物限量》（GB 2762-2022）中规定，调味品山奈中铅的限量1.5mg/kg，干山奈中铅超标可能是企业在生产时未对原料进行严格验收或为降低产品成本而采用劣质原料，也可能是食品生产加工过程中加工设备、容器、包装材料中的铅迁移带入。

三、甜蜜素(以环己基氨基磺酸计)

甜蜜素，化学名称为环己基氨基磺酸钠，是食品生产中常用的甜味剂之一，其甜度是蔗糖的40—50倍。长期摄入甜蜜素超标的食品，可能会对人体的肝脏和神经系统造成一定危害。

《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》（GB 2760—2014）中规定，馒头中不得使用甜蜜素。馒头中检出甜蜜素原因，可能是经营者为增加产品甜度，违规使用甜蜜素。

